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RESUMO - Este trabalho teve como objetivo estudar o perfil do consumidor da regido de Cérrego do Ouro - Goids. Tendo como
objetivo saber através de questionarios se o consumidor conhece os beneficios e qualidade da carne suina e se tem o
conhecimento de todos os produtos de origem da mesma, como enlatados, defumados, embutidos entre outros. Apos a
realizacdo dos questiondrios, os alunos da Universidade Estadual de Goias do campus Sdo Luis de Montes Belos, orientaram os
consumidores informando sua importancia e qualidade nutricional.
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CONSUPTION OF PORK BY THE POPULATION OF THE CITY OF
GOLD - GO

ABSTRACT - The purpose of this project was to study the profile of the consumer of the region of Cérrego do Ouro - Goias. The
purpose of this project was to know through questionnaires whether the consumer knows the benefits and quality of pork and
if he has knowledge of all products of origin, as canned, smoked, embedded among others. After the questionnaires were
carried out, the students of the State University of Goias of the Sdo Luis de Montes Belos campus advised consumers about
their importance and nutritional quality.
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Introducao

Nos ultimos dez anos, o Brasil permanece a quarta posi¢do no ranking mundial de producdo de carne suina, e permanece atras
da China, Unido Europeia e Estados Unidos os maiores produtores com produc¢do aproximada de 54, 23 e 11 milhdes de
toneladas no ano de 2013 (MARCAL et. al., 2016). Apesar de que tenha restri¢cdes em alguns paises devido aos habitos,
proibicdes religiosas e dogmaticas (GASTARDELO et. al., 2014), a carne suina é a mais consumida no mundo por contribui
bastante com a economia mundial com seu volume de producdo e exportacdo (SOUZA et. al., 2011). Segundo Margal et. al.
(2016) a producao brasileira de carne suina foi de aproximadamente 3,4 milhdes de toneladas, sendo que exportaram 600 mil
toneladas neste ano, e os estados brasileiros produtores de suinos que se destacaram Santa Catarina, Rio Grande do Sul e
Parand. Enquanto isso, Goias comecou a destacar-se apenas em 2003 na sua producdo (GASTARDELO et. al., 2014). O perfil de
consumo de carne suina na regido centro-oeste brasileiro ocupa a quarta posicdo, devido questdes culturais do local. Apesar
disso, apresenta um consumo baixo in natura pelo fato da popula¢do ndo apreciar a carne e por considerarem que tem altos
teores de gordura e colesterol (MARCAL et. al., 2016).

Revisdo Bibliografica

Apesar de possuirem questdes culturais como crengas dizendo que a carne suina é prejudicial a saude, na verdade a carne
suina é uma carne magra e contém nutrientes semelhantes aos das demais carnes (GASTARDELO et. al., 2014), além de ser um
produto saudavel, saboroso e de boa aparéncia (CRIPPA, 2010). Diante do trabalho realizado, objetivou-se reconhecer o perfil
do consumidor em relagdo ao consumo e a qualidade da carne suina como implemento nutritivo e importante no prato do
consumidor.

Materiais e Métodos

A pesquisa foi realizada no segundo semestre de 2016, na cidade de Cérrego do Ouro-GO. Sua populacdo é estimada em 2.539
habitantes. Foram aplicados 60 questionarios aos consumidores constituidos de perguntas estruturadas fechadas e objetivas
sobre o tema a ser pesquisado. No questionario sobre o perfil do consumidor da carne suina foram realizadas perguntas
referentes as condi¢8es sociais; lugares onde se alimentam; a carne mais consumida; se consomem carne suina; as principais
formas de consumo; os principais cortes; se possuem conhecimento em relagdo a qualidade da carne; qual o principal receio
em consumir carne suina; o consumo de industrializados; os industrializados mais consumidos e os principais locais em que
obtém esses produtos para consumo. Depois de respondidos entre os consumidores da carne suina, os questionarios
passaram por analise estatistica descritiva por meio do programa estatistico computacional R. Para a avaliagdo dos dados,
todos os parametros poderdo ser cruzados, tais como: sexo,faixa etaria e escolaridade, com todas as perguntas dos
questionarios. Os dados foram tabulados em planilha Excel e analisados através da distribuicdo de frequéncia e analise
descritiva.

Resultados e Discussao

Foram entrevistados 60 consumidores, sendo 31,1% mulheres e 29,9% homens, dos quais, acima de 55% dos entrevistados
possuiam idade superior a 33 anos. Foram feitas perguntas sobre o consumo da carne suina e seus embutidos. O grau de
escolaridade dos entrevistados eram, 50% com ensino fundamental, 31,67% com ensino médio, 5% superior completo, 5% ndo
respondera e 1,67% com pos-graduacdo. Quanto ao consumo da carne suina 91,67% dos entrevistados disseram que
consomem, 6,67% disseram que ndo se alimentam da carne suina, afirmando obterem uma restri¢do médica sobre o consumo,
e 1,67% ndo responderam. Entdo foi questionado para aqueles que consomem, qual a forma de consumo da carne suina,
91,67% responderam que consomem em forma in natura, 6,67% ndo responderam, 1,67% em embutidos (grafico 1). Sobre o
corte comercial de carne suina consumida com maior frequéncia pelos entrevistados, 33,33% disseram consumir in natura sem
preferéncia de corte, 28,33% costela, 18,33% filé, 10,00% pernil, 6,67% ndo responderam, 1,67% preferem a picanha e 1,67%
consomem a bisteca. Em relacdo ao conhecimento da composicdo da carne suina, 31,67% disseram retirar a gordura da carne
para consumir, 31,67% ndo retiram a gordura, 16,67% ndo se acham bem informados sobre a composi¢do nutricional da carne,
10,00% ndo responderam e 5,00% disseram ter conhecimento sobre a composi¢do. De acordo com Marcal et. al. (2016)
consumidores tém se preocupado mais com o conteddo nutricional das carnes assim sendo importante diferenciar a



composicao nutricional. Foi questionado também em que local os entrevistados costumam obter seus produtos (carne in
natura e industrializados) e 71,67% responderam que obtém seus produtos em supermercados, 13,33% diretamente do
produtor, 6,67% em feiras, 6,67% nao responderam e 1,67% em outros lugares. Para finalizar foi perguntado se os
consumidores possuem duvidas a respeito da carne suina e seus produtos industrializados (grafico 2). Segundo Marcal et. al.
(2016) muitas pessoas possuem um conceito errado a respeito da carne suina, mas cada vez mais pessoas estdo preocupadas
com o bem estar animal, participando de todas as etapas de producgdo a criagdo. Na resposta, 31,67% tém ddvidas de como
sdo produzidos os embutidos, 30,00% de como os animais sdo criados, 18,33% ndo responderam, 10,00% sobre a qualidade
nutricional do produto, 5,00% em relacdo a qualidade sanitaria e 5,00% outros tipos de duvidas.

Conclusoes

Foi concluido que os fatores envolvidos como falta de escolaridade, cultura local e a falta de conhecimento sobre a carne suina,
muitas pessoas deixam de consumir a carne in natura, no entanto continuam a consumir na forma industrializada, pois, a
populacdo desconhece que os embutidos industrializados sdo compostos por sua grande maioria de carne suina.
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