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RESUMO - O estudo teve como objetivo fazer um diagndstico e caracterizar a comercializagdo de peixes no municipio de
Coxim-MS. Para a coleta das informacdes foi visitados e aplicados uma entrevista em oito estabelecimentos comerciais (quatro
supermercados e quatro peixarias). Foi empregado um questionario como instrumento de coleta de informagdes contendo
questdes objetivas e discursivas. Apés a coleta das informagdes os dados foram tabulados e submetidos analise qualitativa. Em
Coxim sdo comercializadas 21 espécies de pescado, grande nimero devido a elevada pesca profissional, contudo, os peixes da
pesca profissional sdo caros, o que dificulta sua comercializagdo. As principais espécies de peixes comercializadas sao: pintado,
pacu e tambacu oriundos dos pescadores e pisciculturas de outros municipios, os estabelecimentos dispdem de poucos
produtos processados e as principais dificuldades para a comercializagdo sé@o o custo elevado e a falta de divulgacao.
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Diagnosis and characterization of fish commercialization in the
city of Coxim-MS

ABSTRACT - The study aimed to make a diagnosis and characterize the commercialization of fish in the city of Coxim-MS. For
the information collection, an interview was visited and applied in eight commercial establishments (four supermarkets and
four fishmongers). A questionnaire was used as an instrument for collecting information containing objective and discursive
questions. After data collection, the data were tabulated and submitted qualitative analysis. In Coxim 21 species of fish are
commercialized, a large number due to high professional fishing, however, fish from professional fishing are expensive, making
it difficult to sell. The main species of commercialized fish are: pintado, pacu and tambacu from the fishermen and fish farms of
other cities, the establishments have few processed products and the main difficulties for commercialization are the high cost
and lack of dissemination.
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Introducéao



O municipio de Coxim, localizada na regido pantaneira, é conhecido como a capital do peixe, onde a atividade pesqueira é um
marco econdmico e social, sobretudo, pela tradigdo cultural de consumir peixes, enorme turismo pesqueiro e elevada pesca
profissional (Zanchett, 2010). Os rios Taquari, Piquiri, Correntes, Jauru e Coxim sdo atrativos para os apaixonados por pescarias
e sdo poucos os lugares do mundo que oferecem tamanha diversidade de espécies, sendo que essa atividade é a principal
responsavel pela manutengdo da comunidade ribeirinha e de sua cultura, consequentemente, contribuindo para a
manutengdo de hotéis, restaurantes, peixarias e setores afins (Amorim e Dias, 2009). Apesar da pesca se destacar no municipio
a industria ndo atua na compra do pescado da regido, provavelmente devido a baixa produgdo e a inconstancia no
fornecimento. Soma-se a isto a inexisténcia de nenhum tipo de processamento, mostrando a tendéncia de se comercializar
peixes inteiros, fato muito comum em uma regido com o costume de se preparar pratos a base de pescado (Rotta, 2003). No
entanto, percebe-se que a comercializacdo do pescado é amadora, ndo havendo emprego de conhecimentos técnicos,
diversificacdo de produtos e agregacdo de valor (Diemer, 2014). Uma grande parte da atividade da pesca ocorre na
informalidade nos municipios, envolvendo diretamente os pescadores e atravessadores, principal responsavel pela
comercializagdo, contudo, desprovidos de instala¢8es favoraveis, sem acompanhamento sanitario, desvalorizam o produto ndo
alcangando bons resultados (Lima et al., 2010). Nesse sentido, conhecer a forma de comercializagdo dos peixes é de
fundamental importancia para a organizagdo da atividade, bem como, propor idéias e iniciativas para politicas publicas para o
desenvolvimento da atividade (Pinto et al., 2011). Assim, o presente estudo teve como objetivo fazer um diagnéstico e
caracterizar a comercializagdo de peixes no municipio de Coxim-MS.

Revisdo Bibliografica

As caracteristicas naturais do Pantanal Sul possibilitam uma grande producdo de peixes, que sdo utilizados pela pesca
profissional e esportiva, atividade realizada por centenas de pessoas, sendo que a comercializagao dos peixes é praticada de
forma inteira, resfriada ou congelada, sem nenhum processamento que possibilite agregar mais valor aos produtos (Lara et al.,
2008). Catella (2003) relata que o levantamento de informacdes, constitui uma importante contribuicdo para os estudos da
regido e ressalta que ha uma crise nos setores da pesca, tornando-se necessarias elaborar alternativas para sua recuperacao.
Os peixes do Pantanal estdo na imaginacdo de todos os que conhecem ou ndo conhecem ainda esse lugar muito especial do
Brasil. Na regido, os peixes fazem parte da vida cotidiana da populacao de todos os niveis de renda e por estas razdes,
conhecer melhor a realidade do comércio dos peixes é uma necessidade (Branddo, 2008). A comercializagdo do pescado se da
por meio de um ou mais intermediarios e existe uma desorganizacdo ao longo de toda a cadeia produtiva, com mas condi¢des
de manipulagdo, armazenamento e transporte, tais condi¢des, decisivamente, contribuem para a perda da qualidade sanitaria
e a deterioracao do pescado fresco, que geralmente esta disponivel ao consumidor nas feiras livres, mercados e peixarias
(Santos, 2006). Ao redor do planeta mais de um bilhdo de pessoas precisam dos pescados como importante fonte de proteina
animal (Bombardelli et al., 2005). No entanto, tém-se notado que ndo basta somente ensinar a produzir alimento, é preciso
ensinar a processar este alimento e apresenta-lo de forma facil ao consumidor, ninguém quer mais comer peixe e ter que tirar
suas espinhas, a forma de apresentacdo e o tamanho adequado para uma refeicdo sdo fatores importantes que hoje
influenciam o consumidor na hora da compra (Gomes, 2009). De acordo com Catella et al. (2008) o perfil da pesca no Pantanal
vem se modificando ao longo dos anos devido principalmente as novas demandas sociais, mediadas por decisdes politicas
que, historicamente, ndo houve a formulagdo de uma politica de pesca consistente, com objetivos claros e definidos em
conjunto com os envolvidos na atividade. Essas decisGes repercutiram sobre o desembarque pesqueiro e no bem estar dos
trabalhadores. Todavia, a pesca sustentavel depende de uma gestdo adequada, o que por sua vez requer informagdes tanto
dos aspectos bioldgicos como socioecondmicos da atividade. Desta forma, enfatizando a relevancia do levantamento de dados
relacionados a comercializacdo de peixes no Pantanal.

Materiais e Métodos

Para realizagao do estudo foram visitados oito estabelecimentos, sendo quatro peixarias e quadro supermercados, que fazem
a comercializagao do pescado no municipio de Coxim-MS. No levantamento das informagdes foi utilizada a pesquisa
exploratoria, tendo em vista, a menor preocupagdo com a amostragem probabilistica e mais com a abertura de linhas de
comunicagdo com aqueles que tém algo a relatar (Gil, 2002). Na avaliacdo das espécies e tipos de pescados comercializados a
identificagao dos produtos foi realizada de acordo com os nomes informados pelo entrevistado, sendo utilizado um protocolo
com perguntas simples e objetivas conforme descrito por Pinto et al. (2011). Nas entrevistas, realizaram-se perguntas, como:
nome, tempo de atuacdo na empresa, cargo, numero de funcionarios, porte da empresa, quais as espécies de pescados
comercializadas, de que forma comercializam o pescado (inteiro, cortado ou produtos processados), quem sdo seus
fornecedores (pescadores, peixarias, pisciculturas), onde os fornecedores estao localizados, quais os meses de maior venda,



qual a quantidade de pescado comercializada por més, se a preferéncia dos consumidores é por peixes inteiros ou cortados, se
os fornecedores dispdem de produtos processados, quais as principais dificuldades para a comercializagdo do pescado (Figura
01). Apos a coleta das informagdes os dados foram submetidos a uma analise qualitativa conforme descreve Alves & Silva,
1992. A analise foi caracterizada pela preocupacdo dos significados na fala dos entrevistados, relacionada ao contexto em que
eles se inserem e delimitada pela abordagem conceitual do pesquisador, trazendo assim, na reda¢do, uma sistematizagao
baseada na qualidade.

Resultados e Discussao

Nos supermercados os entrevistados foram o gerente e o sécio proprietario atuando no setor a 3, 7, 18 e 23 anos; com 9, 11,
36 e 48 funcionarios; os peixes comercializados sdo: tambacu, pintado, merluza, jurupesen, piaugu, mapard, pacu, sardinha,
salmao, polaca, tildpia e camardo; os principais produtos comercializados sdo: posta de pintado, filé de tilapia, costela de
tambacu, peixe inteiro, cabega de peixe, steak de tilapia, lasanha de tilapia, escondidinho de tilapia, merluza eviscerada,
camardo congelado, sardinha eviscerada e tirinha de tilapia; o principal produto comercializado em todos os supermercados
foi a costela de tambacu; os principais peixes comercializados sdo: merluza, tambacu e pintado; os fornecedores séo as
peixarias do municipio exceto um supermercado que compra de frigorificos localizados nas cidades de Nova Aurora-PR,
Arapongas-PR e Mongagua-SP; o periodo de maior venda é a semana santa; em média os supermercados vendem, 100, 120,
200 e 250 kg por més; a preferéncia do consumidor é pelo peixe processado (filé e postas) e a principal dificuldade na
comercializacao é o preco elevado. Nas peixarias os entrevistados foram os proprietarios e o presidente na colonia de
pescadores; as peixarias atuam no setor a 11, 16, 23 e 50 anos demonstrando que atividade é pratica ha anos no municipio.
Concordando com Zanchet (2010) ao relatar que Coxim é conhecida como a capital do peixe e uma das grandes motivagoes
para a atividade é a abundancia de pescados existentes no rio Taquari. As peixarias tém 1, 2, 9 e 580 colaboradores; os
principais peixes comercializados sao: pintado, pacu, dourado, piaugu, piraputanga, jurupoca, jurupesen, jau, piranha,
tucunaré, salmdo, camardo, tilapia, tambaqui, sardinha e lambari; os produtos comercializados sdo: filé de pintado, posta de
pintado, costela de tambacu, peixe inteiro, bandeja de lambari, empanados de peixe e filé de tilapia; os principais produtos
comercializados sédo: o filé e a posta de pintado; os peixes mais vendidos sdo o pintado e o tambacu, sendo que os
fornecedores sdo os pescadores e pisciculturas localizadas em outros municipios; os periodos de maior venda sdo: os meses
de agosto, setembro, outubro e na época da quaresma; as peixarias vendem 50, 70, 800 e 2000 kg por més; a preferéncia do
consumidor é pelas postas de pintado e o peixe inteiro; as principais dificuldades relatadas sdo: concorréncia, preco e
fiscalizagdo; e para aumentar o consumo é necessario melhorar a publicidade, incentivar o consumo, diminuir o prego, divulgar
a importancia nutricional do pescado e aumentar o nimero de empresas que trabalham no setor. No municipio sdo
comercializadas 21 espécies (Figura 02), este grande nimero é em razdo da pesca artesanal que é uma tradicdo da cidade, pois
0 municipio conta com 580 pescadores profissionais. Todavia, 0s peixes da pesca artesanal sdo mais caros o que atrapalha sua
comercializagdo. Assim, é preciso buscar alternativas para diminuir o preco do peixe capturado.

Conclusoes

Em Coxim sdo comercializadas 21 espécies de pescado, grande nimero devido a elevada pesca profissional, contudo, os peixes
da pesca profissional sdo caros, o que dificulta sua comercializa¢do. Além disso, relataram que existe muita venda informal que
também atrapalha. Nos ultimos anos, observaram um aumento nas vendas dos peixes de cria¢do, no entanto, ha rejeicdo de
alguns consumidores por esse pescado, ainda, o peixe de cativeiro também é caro em razdo do transporte elevar o preco final.
Assim, para melhorar esse cenario seria importante que o poder publico atuasse na fiscaliza¢cdo das vendas informais e
incentivasse a criagdo de peixes em cativeiro, incipiente no municipio. Em resumo, as principais espécies de peixes
comercializadas sdo: pintado, pacu e tambacu oriundos dos pescadores e pisciculturas de outros municipios, os
estabelecimentos dispdem de poucos produtos processados e as principais dificuldades para a comercializagdo séo o custo
elevado e a falta de divulgacdo.
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Figura 01. Questionario aplicado para caracterizagdo da comercializacdo de peixes em Coxim-MS.
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Figura 02. Espécies de peixes comercializados em Coxim-MS.
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