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INTRODUCAO ;o B

A analise sensorial com animais ajuda a compreender o
comportamento do animal de estimacao, enquanto os métodos
sensoriais com painel humano podem ajudar a entender os critérios
de selecao dos tutores.
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OBJETIVO

Definir técnicas de avaliagao e amostras de
referéncia paratreinamento de painel humano,
focado na descricao de atributos de aparenciae

textura, para avaliacao de materias primas e
produtos finais da linha pet food.


https://proceedings.science/p/122483?lang=pt-br

MATERIAIS E METODOS 5 B

1° 2° 3°
ETAPA  ETAPA ETAPA

Avaliagdo de 57 Seleciode 33 v' 13 avaliadores v' Oito sessoes

produtos de atributos de

mercado: aparénciae
19 AVALIADORES textura
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MATERIAIS E METODOS

Técnicade .
o Descrigcao
avaliacao
Pinca Com o polegar e oindicador forme uma pinga, com
¢ ela pega-se a amostra.
Pega-se uma quantidade de amostra com a parte
convexa da colher (o fundo), espalhava-se esta
Colher . :
quantidade passando delicadamente na parede do
copo no sentido horario.
Com as duas maos, uma em cada extremidade
Fratura

mais longa da amostra, frature a amostra ao meio.

Aplicagao

Dureza, Elasticidade (para amostras
solidas)

Viscosidade, Elasticidade (para amostras
semissolidas), Adesividade, Gomosidade.

Coesividade, Fraturabilidade, Crocancia
(avaliado pelo som emitido no momento da
fratura).
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RESULTADOS — ATRIBUTO y %;«

Houve consenso entre os avaliadores
para os seguintes atributos: DUREZA

15

v Dureza:
v' Coesividade; 10

v' Elasticidade;

Escala

v Gomosidade;

v' Crocancia.

CREAM CHEESE AZEITONA VERDE BALA DURA
Amostras
Q=31 == 32 a3 a4 -—@=25 =@=26 -—= 7
—=@=38 Q=39 =@e=3]() e=@ue3]] e=@m=3]2 al3 e=@==média
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RESULTADOS 5, B

Nao houve consenso entre os avaliadores
para os seguintes atributos:

VISCOSIDADE

v' Viscosidade; 15
v’ Adesividade;

v' Fraturabilidade;
v' Corte.

10

Escala

AGUA CREME DE LEITE LEITE CONDENSADO
Amostra
Q=231 == 232 a3 El —=@=35 =@=26 -—37
-—@= 38 =@ 39 =@e=3]() e=@ue3]] e=@==3]12 al3 e=@==média
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CONCLUSAO

As tecnicas de avaliacao e referéncias utilizadas
proporcionaram formar um painel humano com
desempenho satisfatorio e contribuiram para aumentar as
informacoes relativas a analise sensorial descritiva de
produtos pet food para caes e gatos.
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